VORSPEISEN

b,i

ANTIPASTI ’ 13.5
ITAL.VORSPEISEN NACH ART DES HAUSES

CARPACCIO o 14.5
HAUCHDUNNE RINDERFILETSCHEIBEN MIT RUCOLA UND PARMESAN

CAPRESE " 9.5
TOMATE MOZARELLA UND BASILIKUM

GAMBERETTI AGLIO E OLIO *’J 12.5

MIT GESCHALTEN BLACKTIGER-GAMBAS, KNOBLAUCH,

LORBEERBLATTERN, ZITRONENSAFT UND SCHARFEM OLIVENOL

GAMBERETTI AGLIO E OLIO AL FORNO ° 14.5
MIT GESCHALTEN BLACKTIGER-GAMBAS, KNOBL., LORBEERBLATTER,

ZITRONENSAFT UND SCHARFEM OLIVENOL, MIT PARMESAN UBERBACKEN

FOCACCIA ALLA PALA 9.5
MIT OLIVENOL, KNOBLAUCH, SALZ UND KRAUTERN DAZU AIOLI

FOCACCIA ALLA CAPRESE ° 13.5
MIT OLIVENOL, SALZ, KRAUTERN, TOMATEN UND BASILIKUM

FOCACCIA ALLA BRUSCETTA 15.5

MIT OLIVENOL, SALZ, KRAUTERN, GEHACKTE TOMATEN, KNOBLAUCH, BASILIKUM

SALATE

KLEIN
SALAT MISTA 4.5
GEMISCHTER G. SALAT MIT TOMATEN, GURKEN, MAIS, MOHREN
INSALATA DI TONNO 9
THUNFISCH, ZWIEBELN, KASE AUF GEMISCHTEN SALAT
INSALATA DI RUCOLA 8
RUCOLASALAT MIT ZWIEBELN, OLIVEN, PARMESAN
SALAT POMODORO 6
TOMATEN, ZWIEBELN UND BASILIKUM
SALAT CHICKEN « 9.5
GEBR. HAHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN,CHAMPIGNONS AUF GEMISCHTEM SALAT
INSALATA CON SALMONE 11
GEBR. LACHS AUF GEMISCHTEM SALAT
SALAT CAPRICCIOSA *** 9
G.SALAT MIT SCHINKEN, THUNFISCH, KASE
SALAT HAWAIl 7 8.5
G.SALAT MIT SCHINKEN, ANANAS, KASE
SALAT ITALIA ¢ 8.5
G.SALAT MIT RUCOLA, TOMATEN, MOZZARELLA
SALAT AL FUNGHI 8
G. SALAT MIT GEBRATENEN CHAMPIGNONS
SALAT FIT FOR FUN 9.5

GEBR. HAHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN MIT SOJASAUCE AUF GEMISCHTEM SALAT

GROR

11

10

12.5

14

11.5

11

11.5

10

12.5

**WAHLWEISE: SENFSAUCE, JOGHURTDRESSING ODER BALSAMICO-OLIVENOL

Die Allergene - Kennzeichnung

A) glutenhaltig, B) Milch einschl. Laktose, C) Eier, D) Soja, E) Erdniisse,F) Schalenfriichte, G) Sellerie, H) Senf,
1) Schwefeldioxid/Sulphite, J) Krebstiere,K) Fisch, L) Sesamsamen, M) Lupine, N) Weichtiere

1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit SiiBungsmitteln,5) mit Konservierungsstoffen, 6) mit Antioxidationsmittel,

7) mit Geschmacksverstarker, 8) mit Phosphat 9) geschwefelt, 10) geschwarzt
Bitte melden Sie sich, wenn Sie von Allergien betroffen sind. 08-2025
Unser Servicepersonal informiert Sie gerne iiber verwendete Allergene und kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe.

PIZZA

024
MARGHERITA ** 6.5
MIT TOMATENSAUCE UND KASE

SALAMI **** 8
MIT SALAMI

PROSCIUTTO ™% 8.5
MIT SCHINKEN

TONNO **** 8.5
MIT THUNFISCH

SPINACI ** 7.5
MIT BLATTSPINAT

CONTADINA *** 9
MIT THUNFISCH UND ZWIEBELN

PROSCIUTTO FUNGHI ***** 9
MIT SCHINKEN UND CHAMPIGNONS

SALAMI FUNGHI =»-¢ 9
MIT SALAMI UND CHAMPIGNONS

ITALIA ™ 8
MIT SPINAT, PAPRIKA, ZWIEBELN

QUATTRO STAGIONI " 9
MIT SALAMI, SCHINKEN, CHAMPIGNONS,PAPRIKA

HAWAII 57 9
MIT SCHINKEN UND ANANAS

NAPOLI *** 9.5
MIT KAPERN, OLIVEN UND SARDELLEN

PARMA 26,0567 11
MIT PARMASCHINKEN, RUCCOLA,PARMESAN

FRUTTI DI MARE =i 9.5
MIT MEERESFRUCHTE

GAMBERETTI = 10
MIT SHRIMPS

POLLO *** 10
MIT HAHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN UND MAIS
MOZZARELLA *** 9
MIT TOMATENSCHEIBEN, MOZZARELLA,BASILIKUM
VEGETARIA *** 9
MIT BLATTSPINAT, PAPRIKA, BROCCOLI

QUATTRO FORMAGGI *** 10
MIT GOUDA, MOZZARELLA, GORGONZOLA,PARMESAN
MIST A ab,c5,6,7k 9
MIT THUNFISCH, SCHINKEN, PAPRIKA UND ZWIEBELN
MAMMA MIA =+ 9
MIT THUNFISCH, SARDELLEN UND KAPERN

SALMONE *** 11
MIT LACHSFILET

CHICKEN ** 10.5
MIT ZWIEBELN, CHAMPIGNONS UND HAHNCHEN
PLANETA ** 10
MIT THUNFISCH, ZWIEBELN, PAPRIKA UND SPIEGELEI
BACON a,b,c,5,6,7 9

MIT SPECK UND ZWIEBELN
JUMBO PIZZA?( @42cm)
FRAGEN SIE UNSER PERSONAL

229

10

10

10

10.5

11

11

9.5

10.5

11

11

13.5

11

12

12

10.5

10.5

12

11

11

14

13

12

11

ZUSATZBELAGE FUR PIZZEN
@24cm ©@29cm
1,50€ 2,00€
SPEZIALBELAGE FUR PIZZEN

MOZZARELLA, PARMESAN, GORGONZOLA, FETA,
SHRIMPS, WILDLACHS, MEERESFRUCHTE,
SARDELLEN, PARMASCHINKEN, SPECK, HAHNCHEN

@24cm ©29cm
2,50 € 3,00 €

JEDE PIZZA IST AUCH ALS PINSA
ERHALTLICH! **ZZGL. ( 3,00€ )
AUF DEN PREIS DER ©029CM PIZZA

b,c

PIZZABROTCHEN

NATUR (4 STUCK ) 2
NATUR (8 STUCK ) 35
MIT KASE 7
MIT SALAMI se 8.5
MIT SCHINKEN 557 8.5
MIT THUNFISCH * 8.5
MIT CHAMPIGNONS 8
MIT SPINAT 8
MIT SALAMI UND SCHINKEN %¢7 9.5
MIT SCHINKEN UND ANANASSS7 9.5
MIT THUNFISCH UND ZWIEBELN & 9.5
MIT SALAMI UND CHAMPIGNONS 9.5
MIT SCHINKEN UND CHAMPIGNONS > 9.5
MIT LACHS « 11
MIT PARMASCHINKEN s 10.5
AIOLI /| KRAUTERBUTTER 1.2




PASTA

AUFLAUFE

PENNE NAPOLI * 9 LASAGNE =2b 11.5
MIT TOMATENSAUCE UND BASILIKUM MIT RINDERGEHACKTEM IN
PENNE AL ARRABIATA (SCHARF) ak 11 TOMATENSAUCE-MIT KASE UBERBACKEN
MIT SARDELLEN, OLIVEN,KAPERN IN AUBERGINEN-AUFLAUF * 11.5
PIKANTER T.SAUCE MIT AUBERGINEN, FRISCHEN TOMATEN IN
PENNE QUATTRO FORMAGGI **¢ 115 SAHNESAUCE UND KASE UBERBACKEN
MIT GOUDA, MOZZARELLA, GORGONZOLA, GEMUSE-AUFLAUF = 11.5
PARMESAN -
MIT GEMUSE DER SAISON IN
PENNE POLLO 125 SAHNESAUCE UND KASE UBERBACKEN
MIT HAHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN 18.5
UNo ZUCCHINI IN TOMATENSAUCE T ACIS, CAVBAS, GAMBERETTI MIT PENNE It
PENNE LACHS ** 135 HUMMER.SAHNESAUCE
MIT LACHSFILET IN PESTOSAHNESAUCE s TAGLIATELLE ALLA PAESANA 12
I\P/IEI'NHI\}&EH\I;%HCI;II:I'IIBEI::US?STREIFEN UND . MIT SPINAT IN SAHNES., KASE UBERBACKEN
KRAUTER IN CURRYSAHNESAUCE PENNE AL FORNO ™" 13
PENNE MEDITERRANO X 115 MIT CHAMPIGNONS, SCHINKEN, KASE
MIT GARNELEN, THUNFISCH IN TOMATENSAUCE UND HACKFLEISCH SAHNESAUCE -
SPAGHETTI GAMBAS  # 14.5 ZUSATZBELAGE
WINMGESCIRLINEN RIS, TROLLATEL, [RNOEHE: Spinat, Mais, Paprika, Oliven, Kapern, Ananas,
Sl ] (Gl Ol ) 55 12 Broccoli, Zucchini, Auberginen,Kise
MIT SPECK UND PARMESAN IN SAHNESAUCE iberb, I’( Pl ’ Tg ; ’ Zwiebel
SPAGHETTI AGLIO OLIO = 9 tiber Iac En, a_apenos, oma e-n, vr\:l-eke n,
MIT KNOBLAUCH, PEPERONCINI-OLIVENOL Rucola,Champignons, Peperoni, Schinken
SPAGHETTI BOLOGNESE * 11.5 2€
MIT BIO-RINDERHACKFLEISCH IN TOMATENS. . - T Gt ey [2
SPAGHETTI SPINACI = (R oo ;" e a’s:r_ etien, Farmesan,
MIT SPINAT, FRISCHEN CHAMPIGNONS UND =l el L S
KNOBLAUCH IN SAHNESAUCE 3€
SPAGHETTI NONNA 2t 11
MIT HAHNCHEN, CHAMPIGNONS IN TOM.-SAHNES. Gambas (geschalt), Lachsfilet
TAGLIATELLE CREVETTEN " 135 5€
MIT GARNELEN UND GEMUSE IN SAHNESAUCE
TAGLIATELLE CHAMPAGNE C. SALMONE 15.5
MIT LACHS IN CHAMPAGNERSAHNESAUCE ***
TAGLIATELLE GEMUSE =+ 11.5 D E S S ERT
MIT GEMUSE DER SAISON IN SAHNESAUCE
TAGLIATELLE MOZZARELLA *° 115
TIRAMISU 5.5
;
) TARTUFO CLASSICO 5

MIT SCAMPIS, ZUCCHINI IN TOMATEN-SAHNES.
TAGLIATELLE POLLO 2b¢ 145
MIT HAHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN, i
TOMATENWURFEL, PINIENKERNE IN OLIVENOL,
MIT RUCOLA UND PARMESAN
GETRANKE ackonornaLTic ALKOHOLFREI
PILS /| ALT 051 2.8 COCA COLA, ZERO, SPRITE, 1l 3.5
WEIZENBIER 051 3 ey Lo, L

: SAN PELLEGRINO/AQUA PANNA 0,751 3
WARSTEINER RADLER 0331 28 COCA COLA, ZERO, SPRITE, FANTA, L3
HAUSWEIN WEIR /| ROT /ROSE 0,71 12 MEZZO-MIX (GLASFLASCHE) 0,33
LUGANA 071 18 WARSTEINER (ALKOHOLFREI) PILS/ 0331 28
PINOT GRIGIO 071 13 \T\I?E?ZLEEI\TBIER ALKOHOLFREI 051
NERO D’AVOLA/PRIMITIVO 071 14 ( ) 2 3

LAMBRUSCO 0,71 12

RESTAURANT
LIEFERSERVICE
CATERING
EVENTS

0211 - 699 915 40

Offnungszeiten
Mo.,Mi. - Fr.:
16:30-22:00 Uhr
Sa.,So. & Feiertage
15:00-22:00 Uhr
Dienstag: Ruhetag

Mindestbestellwert: ab 18 € (ohne Getrinke)
**zzgl. Lieferkosten (1,50€)
ab 25€ Bestellwert sind die Lieferkosten Gratis

(=]

Paypal Bezahlcode:
9 Einfach Scannen und
per Paypal Thre
Bestellung bezahlen.
08-2025

@



160726

TAGESKARTE

Melone mit Prosciutto
SuBe Melone trifft auf zarten Prosciutto, ein leichter Klassiker, der
sofort mediterranes Flair bringt. Perfekt fur warme Tage, schnell
serviert und immer elegant.

Carpaccio vom Rind

Feine Scheiben vom RInderfilet (Black Angus) mit Rucola, Parmesan
und Hausgemachter Senfsauce

Spaghetti con Gambas

Spaghetti mit Cherrytomaten, geschélten Gambas
(Black Tiger)in Sahnesauce

Hausgemachte Capellacci

geflllte Teigtaschen mit Spinat, Mozzarella in Sahnesauce mit
Spinat, Tomatenwdlrfel und Parmesan

Fettuccine alla Champagne e Salmone

Bandnudeln mit Lachs, Blattspinat und Knoblauch
in feiner Champagnersauce

Capellacci tri Colore

hausgemachte Capellacci mit Kdse-Fullung (Gouda, Mozzarella,
Frischkése) in einer Kdse-Sahnesauce mit Parmesan

Hausgemachte Panzerotti

gefullt mit Pesto Walnldssen Frischkéase
Pinienkernein Pesto-Sahnesauce und Parmesan

Hausgemachte Panzerotti tricolore

gefullt mit Frischkdse, Gouda und Mozzarella mit
Gamberetti, Zucchini in Curry-Sahnesauce

Tacchino Tonnato

Putenbrust wird in Bruhe gegart, gekldhlt und in dinne Scheiben
geschnitten. Serviert wird das Fleisch mit einer cremigen So3e aus
Thunfisch, Kapern, Sardellen und Mayonnaise

16.5

16.5

17.5

17.5

18.5

19.5

18.5

19.5

15.5
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RESTAURANT

GETRANKE

San Pellegrino 0,251 2.9
0,751 7.5
Aqua Panna (Still) 0,251 2.9
0,751 7.5
Apfelschorle 0,251 3.2
Coca Cola, Zero, 0,331 3.9
Fanta, Sprite, Mezzo-Mix
Fuze Tea
4.2
Pfirsisch/Zitrone 040l
Schorlen auf Anfrage ol 4.2
wechselnde Auswahl zurzeit
BIER
Warsteiner Pils 0,3l 3
o,51 4.5
Frankenheim Alt 0,3l 3
0,51 4.5
Weizenbier 0,51 4.8
Radler 0,31 3.3
o,51 4.7
ALKOHOLFREIES BIER
Pils 0,0% 0,331 3.5
Weizenbier 0,51 4.8

Radler 0,0% 0,331 3.5

WEISSWEIN

Chardonnay/ 0,151 5
Pinot Grigio 0,251 7
o751 18
Lugana 0,15l 7
0,25l 9
0,75l 27
ROTWEIN
Merlot 0,15l 5
0,25l 6.5
0,75l 17
Primitivo/ 0,151 5
Nero d"Avola ’
0,25l 7
0,75l 18
Rosé Wein/ 0,151 5
Lambrusco 0,251 7
0,751 18
APERITIV
Prosecco 0,10l 6
0,75l 24
Aperol Spritz 0,25l 7.5
Limoncello Spritz 0,25l 7.5



KALTE VORSPEISEN

Antipasti % © 13.5
Eine bunte Auswahl an Gemiisesorten, eingelegt o. gegrillt auf italienische Art.

Carpaccio vom Rind A e 14.5
Feine Scheiben vom Rinderfilet (Black Angus) mit Rucola und Parmesan.

. 9,A G
Focaccia Bruscetta 15.5
mit gehackte Tomaten, Krduter, Knoblauch und frischem Basilikum.

Mozzarella Caprese > * © 11
Original Italienischer Mozzarella mit saftigen Tomaten und frischem Basilikum.

WARME VORSPEISEN

Pizzabrotchen 6
mit Aioli und Oliven

Focaccia alla Pala 9.9
Italienisches Fladenbrot mit Knoblauch und Olivendl bestrichen,
Salz, Krdutern dazu Aioli und Oliven

Focaccia alla Caprese 13.9
Italienische Fladenbrot mit Olivenél, Salz, Krdutern,

Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Escargots de Bourgogne " 11.5
Schnecken nach Burgunder-Art mit Knoblauch und ein Schuss Sahne

Escargots a la Provence "V 11.5
Schnecken nach Provence-Art mit Tomatensauce und Kréadutern.

Tomaten Cremesuppe °© 7.5
Hausgemacht mit einem Schuss Sahne.

Gamberetti Aglio e Olio ° 13

Geschélte Gambas (Black Tiger) mit Knoblauch, Lorbeerblédttern und einem
Schuss Zitronensaft in scharfem Olivenél.

Gamberetti Aglio e Olio Speciale * 15

Geschiélte Gambas (Black Tiger) mit Knoblauch, Lorbeerblédttern und einem
Schuss Zitronensaft in scharfem Olivendl mit Parmesan iliberbacken.



01-01-2026

SALATE

Gemischter Salat 109 6.5
knackiger Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Méhren und Mais.

Tomatensalat '’ 8.5
mit frischen Tomaten und roten Zwiebeln.

1, 10, 18, 2, 3, 4, 5, 6, 9, G

Salat Hawaii 12.5
Gemischter Salat mit Schinken, Ananas und Kése.

Salat al Funghi ™’ 11.5
Gemischter Salat mit gebratenen Champignons.

Salat Capricciosa "' * 7762 © 13.5
Gemischter Salat mit Schinken, Thunfisch und Kése.

Salat Fit for Fun 7 ¢ 14.5
Gemischter Salat m. gebratenem Hahnchenbrustfilet und Sojasauce.

Insalata Rucola 7 ° 12.5
Rucola mit Parmesankdse, Tomaten, Oliven und rote Zwiebeln

Salat Chicken 7¢ 15.5
Gemischter Salat mit gebratenem Hdhnchenbrustfilets. und Parmesan.

Salat Nicoise " 14.5
Gemischter Salat mit Thunfisch und Sardellen.

Insalata Mozzarella con Tonno > "¢ 14.5
Gemischter Salat mit Mozzarellawiirfel und Thunfisch.

Insalata con Gamberetti 7"’ 14.5
Gemischter Salat mit marinierten Garnelen und Balsamico-Creme.

Insalata con Salmone " 16.5
Gemischter Salat mit gebratenem Lachsfilet

Insalata con Gambas 7"’ 15.5

Gemischter Salat mit geschélten Gambas.

Als Dressing haben wir zur Auswabhl:
Balsamico
Joghurt ’
hausgemachtes Ser?fdressirig



PIZZA

Pizza Margherita 1, 2, A, A1, G

mit Tomatensauce, Kdse und Oregano

- 1, 18, 2, 3, 4, 5, 6, A, A1, G
Pizza Bresaola "'#*%*’ ¢

mit ital. Rinderschinken (Black Angus),Rucola und gehobelter Parmesan

. 1,18, 2, 3, 4, 5, 6, A, A1, G
Pizza Parma

mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan
Pizza Quattro Stagioni "' >3+ 5 6 A AL G
mit Salami, Schinken, Champignons und Paprika.

Pizza Salami * % v 2345 64 41 C

mit Salami

Pizza Salami e Funghi "% " 23 45 6 A AL G
mit Salami, Champignons und milden Peperoni.

Pizza Prosciutto "% =345 6 A ALG
mit Schinken.

. - . 1, 18, 2, 3, 4, 5, 6, A, A1, G
Pizza Prosciutto e Funghi "' "7 *’

mit Schinken, Champignons und milden Peperoni.

Pizza Hawaii "3 +5» 6440

mit Schinken und Ananas.
Pizza Rinaldo "*>* "¢
mit frischen Champignons und Zwiebeln.

Pizza al Tonno ">* 4 "¢

mit Thunfisch und Zwiebeln.
. . 1, 18, 2, 3, 4, 5, 6, A, A1, D, G

Pizza Mista "' > 7"’

mit Thunfisch, Schinken, Paprika und Zwiebeln.

- 1, 2, A, A1, G
Pizza Bruschetta

P.Margherita mit gehackte Tomaten, Krduter, Knoblauch und Basilikum.

Pizza con Gamberetti "> """ "¢

mit Black-Tiger Garnelen und Knoblauch.

0 Jede Pizza lasst sich fiur € 3.00 Aufpreis
auch als Pinsa bestellen.

16

14.5

12.5

11

13.5

11

13.5

12.5

11

12.5

14.5

14.5

13.5



PIZZA

Pizza Vegetaria " >* 4 ¢ 12.5
mit Blattspinat, Brokkoli und Paprika.

Pizza Mozzarella “ >4 4 ¢ 12
mit Mozzarella und frischen Tomatenscheiben

Pizza Frutti di Mare">* 45D 6N 13.5
mit Meeresfriichten, Kapern und Knoblauch.

Pizza Mamma Mia "~ =44 P ¢V 13.5
mit Thunfisch, Sardellen und Kapern.

Pizza Spinaci "> * 4 ¢ 13.9
mit Blattspinat, Mozzarella und Gorgonzola.

Pizza Planeta "> """ © "¢ 14.5
mit Thunfisch, Paprika, Zwiebeln und Spiegelei.

Pizza Oceano"” >4 4= 5 D¢ 14.5
mit Thunfisch, Garnelen, Sardellen und Knoblauch.

Pizza Italia "% "¢ 12
mit Spinat, Paprika und Zwiebeln.

Pizza Salmone "> % 4" P ¢ 15
mit gebratenem Lachsfilet

Pizza Chicken 24 416G 14.5
mit Hihnchenbrustfiletstreifen, Zwiebeln und Champignons.

Pizza Gambas "> 485G 16.5
mit geschédlten Gambas, Rucola und Parmesan.

Gefiillte Pizzabrotchen @24 416 8
Gefiillt mit Tomatensauce und Kdse mit dazu Aioli.

Extra Belage 24cm 29cm
Normale-Belédge : 1.5 2
Spezial-Belédge : 2.5 3

Hdéhnchen, Speck, Parmaschinken,
Meeresfriichte, Sardellen, Lachs, Garnelen,
Artischocken, Gorgonzola, Mozzarella, Parmesan,

Jede Pizza kann auch in klein (24 cm) bestellt werden.
Der Preis reduziert sich um 2.00 €.



PASTA

A1

Spaghetti Aglio e Olio *
mit Tomatenwiirfeln und frischen Knoblauch in scharfem Olivendél.
Spaghetti Carbonara 7 """ ¢

mit Speck, Ei und Parmesan in Sahnesauce.
Penne Arrabiata """

mit Sardellen und Oliven in Tomatensauce (scharf).

Penne Virginia "> %" ¢

mit Mozzarella, Parmesan, Basilikum und Krdutern in Tomatensauce.

- 1,2, A, A1, G
Penne Quattro Formaggi ¢

mit Gouda, Gorgonzola, Mozzarella und Parmesan in Sahnesauce

Tagliatelle con Gamberetti A An b6

mit Blacktiger-Garnelen und Champignons in Sahnesauce.

Pasta alla Chef "¢
mit Hihnchenbrustfiletstreifen und Krédutern in Curry-Sahnesauce.

Tagliatelle con Funghi" " “*

mit Hiahnchenbrustfiletstreifen, Champignons in WeiBwein-Sahnesauce.

Tagliatelle alla Salmone"
mit Lachsfilet in einer cremigen Tomatensahnesauce.

Tagliatelle alla ChampagneW
mit Gambas, Lachsfilet in Champagnersauce (Sahne-Hummersauce).

Spaghetti Putanesca"
mit Kapern, schwarze Oliven, Speck und Zwiebeln in Tomatensauce.

A, A1

Spaghetti Bolognese”
mit 100% Bio-Rinderhackfleisch.

A, A1, B

Spaghetti Gambas

mit geschédlten Gambas,Knoblauch, Tomatenwiirfel in scharfem Olivendl.

A, A1

Tagliatelle Pollo

mit Hihnchenbruststreifen, frische Tomatenwiirfel,
Pinienkerne und Rucola in Olivendél mit Parmesan.

10.5

13.5

12.9

13.9

14.5

15.5

13.5

14.9

17.5

19.5

13.9

13.5

16.5

16.5



PASTA

Penne Lachs #4026 16.5
mit Lachsfilet in Pesto-Sahnesauce.

Spaghetti Spinaci * ¢ 12.9
mit Spinat, Champignons und Knoblauch in Sahnesauce.

Spaghetti Nonna * "¢ 14.5
mit Hihnchenbruststreifen und Champignons in Tomaten-Sahnesauce.

Tagliatelle Vegano ** 14.5
mit Spinat, Broccoli, Champignons und Paprika in Olivenél.

Wahlen Sie fiir Ihr Nudelgericht extra Zutaten
ﬂ falls Sie es wiinschen (gegen Aufpreis):

mit Goudakadse liberbacken 2
Gemliisesorte je 2
Thunfisch, Parmesan, Mozzarella 2.5
Héhnchen, Speck, Schinken, Sardellen, Pinienkern 3
Meeresfriichte, Garnelen, Parmaschinken 4
Lachsfilet, Gambas (geschilt) 5

AUFLAUFE

Lasagne >4 12.9
Hausg. Lasagne mit Rinderhackfleisch in Tomatensahnes. mit Kédse iiberbacken.
Penne al Forno "' #3456 A MG 14.5
mit Schinken, Champignons, Rinderhackfleisch in Tomaten-Sahnes.,liberbacken.
Gemiise Auflauf =>4 ¢ 13.5
mit Gemiise der Saison und Penne in Tomaten-Sahnesauce mit Kédse liberbacken.
Auberginen Auflauf =44 ¢ 12.9

Penne m.Auberginen,Tomaten,Zwiebeln in Tomaten-Sahnes.Mozzarella-iiberbacken.

Tagliatelle alla Paesana * - ¥ 12.9
mit Spinat in Sahnesauce und Kése liberbacken.

Casseruola di Salmone con Spinaci 18.5
mit Penne, Lachsfilet, Blattspinat in Sahnesauce mit Kédse iliberbacken.

Frutti di Mare Al Forno 4 4 19.5

mit Penne, Gambas (geschaélt), Garnelen, Lachs in Sahnesauce m.Kése iiberbacken.



WARME GETRANKE

DESSERT

Espresso " 2.9
T. . 1, 11, 2, A, C, G 8 5
ITAMISU (hausgemache) . EspressoMacchiato " ¢ 3.5
mit Schokosauce
G Doppelter Espresso " 4.5
Panacotta (hausgemache) 7.5

mit Erdbeersauce Kaffee " 2.9
Cappuccino u.¢ 3.8

Tartufo Classico 7.5

Schokoladen-Zabaione-Triiffel
mit Schokosauce

11, G

Latte Macchiato 4.2

Milchcafé " ¢ 4.2

Cassata Artigianale 8.5
Zabaione-Schokoalde, m ‘ Tee " 3
Kirsche,Orange,Haselnuss, piry vers. Sorten zur Auswahl
(kandiert)
Dessert Namini's "' * %4 ¢¢ 14.5

mit Tiramisu, Panacotta, Vanilleeis,
Schoko und Erdbeersauce

DIGESTIVI ﬂ Auf Wunsch bereiten

wir jeden Kaffee auch

Ouzo 2 cl 3 ..
entkoffeiniert zu.

Limoncello 2 cl 3
Grappa 2 cl 3.5
Wodka 2 cl 3
Ramazotti 2 cl 3.5

Zusatzscoffe
1 mit Farbstoffe, 2 mit Konservierungsstoffe, 3 mit Nitrit Pokelsalz, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverscirker, 6 mit
Antioxidationsmittel, 7 mit Siiflungsmictel, 8 enthilt eine Phenylalaninquelle, 9 Geschwefelt,
10 Geschwiirzt, 11 Enthiillt Koffein. Fiir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen,
12 Chininhaltig, 13 Gentechnisch veriindert, 14 aus Fleischstiicken zusammengefiigt, 15 Taurinhaltig, 16 mit Krebsfleischimitart,
17 mit Siurungsmitcel, 18 mit Stabilisatoren, 19 geriiuchert, 20 mit einer Zuckerart und Siflungsmiccel(n), 21 kann bei

ﬁbcrmii&igcm Verzehr abfithrend wirken, 22 gcwachst

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unverrtriglichkeiten auslésen kénnen

A Glutenhaltiges Getreide, A1 enthilt Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Az enthiilt Roggen,
A3 enthilt Gerste, A4 enthilc Hafer, B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,
C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,
E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F Sojabohncn und daraus gewonnene Erzeugnisse
G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefilich Laktose), H Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse,
Hi enthilt Mandeln, Hz2 enthiillt Haselniisse, H3 enthilc Walniisse, H4 enthiilt Kaschuniisse
Hs enthiilt Pecanniisse, H6 enthilc Paraniisse, Hy7 enchiilt Pistazien, H8 enthilc Macadamianiisse,
I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SOz, die fiir verzehrfertige oder gemifl den Anweisungen des Herstellers in den
ursprﬁnglichen Zustand zuriick gefﬁhrte Erzeugnisse zu berechnen sind, M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
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RESTAURANT

Feiern Sie lhre besonderen Momente bei Naminis Restaurant

Ob Konfirmation, Hochzeit, Geburtstag oder einfach ein besonderer Anlass zum Feiern -
Naminis Restaurant bietet den idealen Rahmen, um lhre Festlichkeiten unvergesslich zu
machen.

Unser eleganter Festsaal bietet Platz fiir bis zu 40 Gaste und eignet sich perfekt fiir intime
Feiern. Fiir groBere Veranstaltungen steht unser gesamtes Restaurant (bis zu 60 Personen) zur
Verfigung, das inklusive Terrasse komfortabel bis zu 100 Personen aufnehmen kann.

Wir verstehen, dass jede Feier einzigartig ist, und bieten daher maBgeschneiderte Buffets, die
genau auf lhre Wiinsche und Bediirfnisse zugeschnitten sind. Ob leichte Snhacks oder ein
ippiges Mahl, unsere Kiiche zaubert Gaumenfreuden, die lhre Gaste begeistern werden.

Planen Sie eine kleinere Feier? Fir Veranstaltungen mit bis zu 25 Personen bieten wir auch a
la carte Service an. Méchten Sie unsere Raumlichkeiten nutzen und sich selbst versorgen?
Dies ist gegen eine Raumgebiihr ebenfalls méglich.Zégern Sie nicht, uns lhre Fragen zu
stellen oder lhre Wiinsche mitzuteilen.

Wir bei Naminis sind bereit,

Ilhre Feierlichkeit zu einem wahrhaft speziellen Ereighis zu machen.

Bei Kontaktaufnahme Sende ich lThnen gerne die Speisekarte zu.

Mit herzlichen GriiBen
Namini

Tel: Mobil

Email:
0176 72 19 77 92

Naminis.restaurant@gmail.com





